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FDA-led International OFRRs (FY19 and FY20) L
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Costa Rica ¥ * Prioritization based
| Solomble. 'y \ on exports of fruits
"mado, T and vegetables;
' Bk * OFRRs conducted by
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Paraguay

* OFRR training
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DPS/FPB and
extension staff.

2

Source: https://www.researchgate.net/figure/Benchmarking-road-safety-in-Latin-America-Map-of-the-ten-participating-countries figl 323424956
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Produce Safety Network
What are we doing?

Chile March 22-30 |Apples, Kiwi, Table Grapes
Ecuador (Summit) April 15-19 Mangoes
Costa Rica May 19-25 Pineapple
Costa Rica (OFRR Training) May 29 - 31 Pineapple, Bananas
Mexico May 6-10 Blueberries
Mexico June 10-14 Mangoes
Mexico (Summit) September 24 - 26 Tomatoes




Produce Safety Network
What are we doing?

Chile (OFRR Training) February Berries
Chile February Berries
Mexico (OFFR Training) March Cilantro and Basil
Mexico March Cilantro and Basil
Dominican Republic (OFRR Training) April TBD
Dominican Republic April TBD
Peru May Berries and Avocados
Mexico June Papaya )




Produce Safety Network
What are we doing?

Notable Documents

 OFRR Manual (Spanish)
OFRR Supplemental Manual

(Spanish)
WAQ_ (Spanish)

Pre and Post Test (Spanish)

Evaluation (Spanish)

AN OFRR
T

I-OFRR

Revisitn del Estado de Preparacién de la Huerta Internacional

Manual de Recurso
Version en inglés 1.1

Version en espafiol 1.2 (mayo 2019)

ESIe Manual para 13 Revisidn del ESIa00 ge Preparacién en 1a Huerta Internacional y el ‘m
proceso tlene como fin a ayudar a los produciores de Producios frescos agricolas a deter-

minar su esiado de preparacién para Implementar 13 Norma de Inoculdad de Los Productos 1en la Huerta

Agricolas Frescos (21 CFR § 112) de 12 Ley de Modemnizacién de Inocuload de AlIMentos.

SIN embargo, £l Manual de Recursosy L0S 0DCUMENIos y Procesos que Lo acompanan se

ofrecen solo con fines educativos e Infarmativos, ¥ no con el propésito de proporcionar

asesoramiento legal. Este kit de herramientas consia de un manual y una lista de verii-
cacifn que se alne3a con 13 NOrma de INDCu10ad de 10S Productos Agricolas Frescos. Se
ODIENdran coNDCIMIENTos, A5850FAMISnto, AsISTENCa 1ACNICA ¥ FeSPUESTAs 3 135 Preguntas
durante una Revislon del Estado de Preparacidn en la Huerta Internaclonal. La verslon en

Jlés) estén disefiadas para ayudar a los
1 no es cubrir todos los aspectos de la
= se consideran mas importantes. Las
cursos sobre Revision del Estado de
rrevision del estado de preparacion, los

espanol (mayo 1.2] estd alineada con La versién en Inglés (1.1, gricolas frescos.

¥ por contribuciones amables.

OFRR-1
Revision del Estado de Preparacion de la Huerta Internacional

Manual de Recursos de Material Suplementario

Version en inglés 1.2
Versién en espafol 1.2 (mayo 2019}

Este Manual de Recursos de Materiales Suplementarios de (a Revision del Estado de
Preparacién en 1a Huerta Internacional [Versién 1.2 contene recursos que los Revisores
Lideres de la Red de Inoculdad de 0s Productos Agricolas Frescos [PSN, por sus siglas en
Inglés] de 13 Administracién de Alimentos y Medicamentos de los EE. UU [U.S.FDA por sus
sigias en Ingésinan recopilado para ofrecer mayor claridad, actualizaclones y recursos
adicionales al Manual Internaclonal de Recursos de 13 OFRR [version en Inglés 1.1y
versi6n en espahol 1.2 [mayo 2019]]. La versién en espanol [1.2] estd alineada con la
versi6n en Inglés (1.1).

Sltlo web de la Norma de Inoculgad de Productos Agricolas Frescos U.S.FDA FSMA:
https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FSMA/ucm334114.htm

Desarrollado por 13 Fundacion de 1a Asoclacién Naclonal de Departamentos Estarales de
Agricultura [NASDA, por sus siglas en Inglés] con el apoyo de la Administracién de Medica-
menios y Alimentos de l0s Estados Unidos (USFDA, por sus siglas en Inglés), varios depar- 1a pestafia del Manual OFRR, de Ia 3 a
TAMeNtos esIarales ge AQMCUTUra y Serviclos 0e extensitn coDPeratva oel esiado, 13 Allan- ) hrespondiente. Los documentos de
Z2a de Productos Frescos Agricolas [PSA, por sus siglas en Inglés) y el Deparamento de
AQriCuliura ge 10s ESI300s Unidos.

qué partes de la Noma de Productos
1) se aplican en su caso. Utilice el &rbol
tdel manual. Esto le permitird a usted

ymienzo de la mayoria de las preguntas,

que hace referencia directamente a la
iere un documento por escrito, después
aréntesis, es decir (D).

2D6nde puedo obrener mds Informacln sobre el OFRR-INtemaclonal? Las pregunias
sobre La Revisl6n del Estato de Preparacidn en L Huerta se pueden enviar a
REQUESLANOFRR@1Ua.NNS.gov

n el productor para repasar lo que se
Jue el productor debe cambiar, sino los

1 proyecto ha Skio fInanc1ana a raves e Un SCUETDo CoRpErathvo Entre 13 AdMInsIracian de Meicamentas y Alimentos
de los Estas Unides (USFOA) y 1a Fundacin de 12 Asaciacion Nackanal de Depariamentos de Estatales de Agricultura
(NASDA] fsutwendicn # SUS1 FIOUSI34),  traves e CUBITHaS 2 CoOPeracan enire (3 LISFOA y 105 esiadas particpantes,

te: Manual para la Revision del Estado de Preparacion en la Huerta Intemacional y el proceso tiene
coma fin a ayudar a los productores de productos frescos agricolas a deferminar su estado de
preparacion para implementar la Norma de Inocuidad de los Productos Agricolas Frescos (21 CFR §
112) de la Ley de Modemizacion de Inocuidad de Alimentos. Sin embarge, el Manual de Recursos y
los documentos y procesos que lo acompafian se ofrecen solo con fines educativos e informativos, y
na con el propésito de proporcionar asesoramiento legal. Este kit de hemamientas consta de un
manual y una lista de verificacion que se alinea con la Norma de Inocuidad de los Productos
Agricolas Frescos. Se obten fos, asesoramiento, asistencia técnica y respuestas a las
preguntas durante una Rex eparacion en la Huerta Internacional. La version en
espaiol (mayo 1.2) esta alineada con la version en inglés (1.1)

Desarrollado por la Fundacién de la Asociacion Nacional de Departamentos Estatales de Agricultura
(NASDA, por sus siglas en inglés) con el apoyo de la Administracion de Medicamentos y Alimentos
de los Estados Unidos (USFDA, por sus sigias en ingh rios departamentos estatales de
agricuttura y servicios de extension cooperativa del estado, la Alianza de Productos Frescos
Agricolas (PSA, por sus siglas en inglés) y el Departamento de Agricultura de los Estades Unidos.

Bl proyecto ha sido financiado a través de un acuerdo cooperativo entre la Administracion de
Medicamentos y Alimentos de los Estados Unidos (USFDA) y la Fundacion de la Asociacion Macional
de Departamentos de Estatales de Agricultura (NASDA) (subvencion # SUD1FDO05334), a través de
acuerdos de cooperacion entre la USFDA y los estados participantes, y por contribuciones amables.
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Produce Safety Network
What are we doing?

Microbial Contamination Audit

* Conducted in September by the European Commission;
* Focused on food of non-animal origin;
* Looked at the system of official controls;

* Multiple commodities and locations visited throughout the
United States.



Produce Safety Network
What are we doing?

Common Knowledge Gaps

e Ag Water (Subpart E)

e BSAAOs (Subpart F)

e Cleaning and Sanitization (Subpart L)
e General Provisions (Subpart A)

How are we tackling these common knowledge gaps?



Produce Safety Network
What are we doing?

Other updates
e Agricultural Water
From FDA Voices on 1/6/2020:

“FDA experts are now working on a rulemaking to propose an approach that
offers flexibility and addresses the practical challenges of implementing some of
the agricultural water requirements across the diversity in farm types, water
sources, and water uses. We hope to issue proposed revisions to those
agricultural water requirements in 2020.”

* RFA for Native American Tribes Outreach, Education, and Training

to Enhance Food Safety and FSMA Compliance;

* RFA for Local Food Producer Outreach, Education, and Training to
Enhance Food Safety and FSMA Compliance;

* Produce Safety Inspection Calibration Workgroup.
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